


Foredling
Vi tilbyr en rekke løsninger og utstyr etter behov. 
 

Frysing

Innfrysning med gass kjennetegnes ved hurtig innfrysning. Ulike fiske- 
produkter fryses med flytende karbondioksid eller nitrogen. Gass fordeles  
direkte på produktets overflate og med lite plasskrevende utstyr.

 
Kjøling/Superkjøling

Transport av filet og ulike fiskeprodukter med fly og bil: Rask nedkjøling  
bedrer produktets kvalitet og holdbarhet. Temperatursikring av prosess og  
transport gjøres enkelt ved hjelp av flytende kullsyre, flytende nitrogen eller  
tørris.

 
MAP- Pakking av fisk i modifisert atmosfære

Ved pakking av matvarer i gassatmosfære (MAP - Modified Atmosphere  
Packing) oppnås en forlenget holdbarhet på matvarene samtidig som  
kvaliteten bevares. Prinsippet går ut på å erstatte luft med en kjent  
gassblanding under kontrollerte forhold. Vi bruker ulike gassblandinger for  
ulike fiskesorter.
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